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手順 

1．ホットケーキMIX、砂糖、油、牛乳を混ぜて、しっかりと捏ねる 

  生地を 1/4 程度取り分け、ココアを練り込む 

 

2．プレーン生地を厚さ 5㎜程度に延ばし、スライムの形にする 

 

 

              目と口も描きましょう 

 

 

3．ココア生地を厚さ 5㎜程度に延ばし、雲の形の抜き型で型抜きする 

 

4．②の頭部に③をのせる 

 

5．180℃に予熱したオーブンで 7分くらい焼く 

 

ホットケーキMIX・・・200g 

砂糖・・・・・・・・・大さじ 3杯 

サラダ油・・・・・・・大さじ 3杯 

牛乳・・・・・・・・・50ml 

ココア・・・・・・・・少々 

   

 

←バターやマーガリンでもよい 

←豆乳でも可 


